DINER

16.00 - 21.00 uur

VOORGERECHTEN
Onze voorgerechten serveren wij met vers afgebakken stokbrood en huisgemaakte kruidenboter

BROODPLANK 6,50
Vers afgebakken brood met huisgemaakte kruidenboter, pesto en tapenade

COCKTAILVIS 12,50
Duet van rivierkreeftjes en partjes grapefruit met garnituur van salade en sherry-cognacsaus

STEAKTARTAAR 14,50
Proeverij van steak tartaar met augurkjes, rode ui, kappertjes, mosterdkaviaar, truffelmayonaise en
dooier van kwartelei

SALADE KIP 12,50
Frisse salade met krokant gefrituurde kiphaasjes met kerrie-gembermayonaise

SALADE KAAS \/ 13,50
Kleurrijke salade met fregola pasta, Fourme d’Ambert, konfijt van appel en peer, gegarneerd met een
kletskop van kaas

SALADE VIS 16,50
Salade met vers gegrilde tonijn, rivierkreeftstaartjes, gerookte zalmsnippers, rode ui, kappertjes,
mosterdkaviaar en tomaatjes met een dressing van extra vierge olijfolie van citroen en gember

CARPACCIO 14,50
Huis gemarineerde rundercarpaccio, gemengde salade, Grana Padano en truffelmayonaise

SOEPEN
Onze soepen serveren wij met vers afgebakken stokbrood en huisgemaakte kruidenboter

TOMATENSOEP \/ 8,50
All-time favourite... onze in Bakel en omstreken beroemde verse tomatensoep verfijnd met room en
basilicum

KERRIESOEP 9,50
Licht gebonden kruidige Javaanse kerriesoep met garnituur van kip, shiitake en krokante glasnoedels

BOUILLON \ 8,50

Heldere bouillon van paddenstoelen, op speciale wijze geserveerd in een cocktailglas, met
groene kruiden, bosui en half opgeslagen room

V' Heeftu allergie- of dieetwensen? Laat het on weten. Meerprijs glutenvrij en/of lactosevrij 2,50




SALADES
Onze salades serveren wij met vers afgebakken stokbrood en huisgemaakte kruidenboter
Mandje frites met mayonaise i.p.v. brood +3,50

SALADE KIP 18,50
Frisse salade met krokant gefrituurde kiphaasjes en kerrie-gembermayonaise

SALADE KAAS v 19,50
Kleurrijke salade met fregola pasta, Fourme d’Ambert, konfijt van appel en peer,
gegarneerd met een kletskop van kaas

SALADE VIS 21,50
Salade met vers gegrilde tonijn, rivierkreeftstaartjes, gerookte zalmsnippers, rode ui, kappertjes,
mosterdkaviaar en tomaatjes met een dressing van extra vierge olijfolie van citroen en gember

HOOFDGERECHTEN
Onze hoofdgerechten serveren wij met passende garnituren

VIS
SLIPTONG 27,50
Twee in roomboter gebakken sliptongen, afgeblust met citroen en witte wijn

VISPANNETJE 26,50
Goed gevuld pannetje met diverse soorten vis en mosseltjes in een Hollandaise saus,
gegratineerd met Japans broodkruim

SURF & TURF 28,50
Duet van gegrilde tonijn- en kogelbiefstuk met Oosterse saus van sesam en soja

VLEES
KOGELBIEFSTUK 32,50
Gegrilde kogelbiefstuk 180 gr. met truffelsaus en zwarte knoflook

LIVAR 27,50
Mixed grill van Limburgs kloostervarken met siroop van La Trappe Isid’or

WAGYU BURGER 22,50
Een brioche bun met Japans rundvlees, sla, tomaat, komkommer, ui en Reypenaer

KIPSATE 19,50
2 stokjes saté van kip, geserveerd met satésaus en kroepoek

VEGETARISCH

VIS NOCH VLEES v 22,50

Hartige groentewrap gevuld met verse groente, zongedroogde tomaatjes,
geserveerd met tomatensaus en dukkah spice blend

DINERSPECIAL 17,50
Wisselende weekschotel tegen een aantrekkelijke prijs. Ons team informeert U graag!




